
 
Alle Preise verstehen sich inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer und Bedienungsgeld 
Zusatzstoffe: 1=Farbstoffe 3=Geschmacksverstärker 13=geschwefelt 14=Nitritpökelsalz  

 
 

 
 

Vorspeisen 
 
Frische Reibeplätzchen von der Grillplatte 
mit „Flönssteak“ an Nashibirnen-Ragout  
in Grenadinesud1                                                             7,90 € 
 
Kalte mediterrane Gemüseplatte in feinem Ölivenöl  
und Balsamessig1, 13 mariniert mit Garnelenspieß  
dazu Kräuterbaguette und Aioli          12,90 € 
 

Suppen 
 
Tomatencremesuppe von der Brandywine-Cherrytomate 
mit glaciertem Basilikumhähnchen 7,60 € 
 
Gazpacho Andaluz mit krossem Kräuterbaguette 6,80 €                           
 
Asiatische Hühnerkraftbouillon mit einem Perlhuhnkokos 
Wan-Tan-Täschchen 8,50 € 
 

Salate 
 
Bunte Blattsalate mariniert in Joghurtdressing  
und weißer Balsamicoglace1,13  
mit saftig gebratenen Streifen von der Hähnchenbrust 
an Mango-Chilitatar  12,90 € 
 
Triologie vom Lachs, Zander und Jakobsmuscheln  
mit Pflücksalaten in einer Dill-Honig-Vinaigrette 14,80 € 

 


